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s tar ters  
 

dynami t e   s c a l l ops   on   t he   ha l f   s he l l   14  
 

ah i   t una   t a r t a re   t a c o s ,  wasab i   a i o l i ,   p i ck l ed   g inge r  &  wakame   s a l ad  12  
 

l i b e r t y   du ck   r i l l e t t e s ,   p i ck l ed   r ed   on i ons ,   g a r l i c   c ro s t i n i   13  
 

c h i cken   l e t t u ce  wraps ,   s h i t ake  mushrooms ,  wa t e r   che s tnu t s ,   c h i l i   ho i s en   s auce   9  
 

r i s o t t o   o f   t he   d ay  m/p  
 

s oup  o f   t h e  momen t   7  
 
 
 

greens  
 

y oung   o r gan i c   g r eens ,   s t r awber r i e s ,   t o a s t ed   a lmonds ,   h ay   s t a ck   goa t   chees e  
c i t ru s   t ru f f l e   v i na i g r e t t e   8  

 
bu t t e r   l e a f   l e t t u c e ,   b l eu   chee se   d re s s i ng ,   r oa s t ed   t oma toes ,   app l e  wood   smoked  bacon ,  

g r een   on ions   8  
 

g r i l l ed   a spa ragus  &   smoked   s a lmon ,   l emon   g ra s s   v i na i g re t t e   12  
 

f r i s ee   s a l ad ,   p a rmi g i ano ‐ r egg i ano   c r i sp ,   r oa s t ed   pepper s ,   g a r l i c ‐ anchovy  d re s s i ng   8  
 

h a s s   avoc ado  &   ga rden   t oma to   s a l ad ,   c r eamy   r i c e  w ine   v i na i g r e t t e   10  
 

add   t o   any   s a l ad    
g r i l l ed   ch i cken  6  ~   f i l l e t  m i gnon   13  ~   sh r imp  11  ~   s ea red   s a lmon  10  

 
 
 

entrees  
 

b a r r amund i ,   s a f f r on   r i c e ,   g a zpacho   v i na i g r e t t e ,   r oa s t ed   l emon  2 8  
 

s e a red   a t l an t i c   s a lmon ,   s au t éed   sp inach ,  mashed  po t a to    
r oa s t ed   pepper   cou l i s ,   b a s i l   a i o l i   26  

 
“ s a lmon   c r eek   f a rms ”   po rk   t ender l o in ,   swee t   po t a toe s  &  ba l s ami c ‐ f i g   s auc e   26  

 
l o ve   rubbed   l i b e r t y   duck   b rea s t ,   g r e en   ch i l i  mac  &   cheese ,   swee t   ch i l i   v i na i g r e t t e   27  

 
g r i l l ed   f i l e t  m i gnon ,   b éa rna i s e   s auc e ,   f r ench   f r i e s   36  

 
r o semary ‐ ga r l i c  mar ina t ed   l amb   s i r l o i n ,   t ru f f l e  mashed  po t a toes  &  p ino t   demi   28  

 
v ea l   s chn i t z e l ,  warm  po t a to   s a l ad  &   r oa s t ed   l emon  27  

 
p an   roa s t ed   pheasan t   b r ea s t ,   app l e ‐ba con   c abbage  &  ho r s e rad i sh   c roque t t e   26  

 
o r e c ch i e t t e ,   r oa s t ed  pepper s ,  mu shrooms ,   sp inach ,   b a s i l ,   p i ne   n u t s ,  

e x t r a   v i r g in   o l i v e   o i l ,   p a rm ig i ano ‐ r egg i ano  23  

~ 
 

20%  g r a t u i t y  wi l l  b e  add ed   t o  pa r t i e s  o f   s i x  o r  mor e   ·  c e l l  phone   e t i q u e t t e   i s  app r e c i a t e d  
p r i v a t e   f un c t i o n s  ava i l a b l e  ~  p l e a s e   i n qu i r e  
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r i cha rd   a .   b a i l e y ,   c . e . c .   ‐   e xe cu t i v e   che f     ~     j e r r y  we i s s ,   r e s t au ran t  manage r  


